УТВЕРЖДАЮ

Директор НУЗ «Дорожная клиническая больница имени Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД»
____________ Явися А.М.

ИЗВЕЩЕНИЕ № 255/19
о проведение запроса котировок

на  право заключения договора поставки оборудования для оснащения пищеблока

 для нужд НУЗ ДКБ им. Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД» 
Заказчик:  Негосударственное учреждение здравоохранения «Дорожная клиническая больница имени Н.А. Семашко на станции Люблино открытого  акционерного общества «Российские железные дороги»;  сокращенное официальное наименование Учреждения: ДКБ им. Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД»
Место нахождения заказчика: 109386, г. Москва, ул. Ставропольская, домовл. 23, корп.1
Почтовый адрес заказчика: 109386, г. Москва, ул. Ставропольская, домовл. 23, корп.1
Контактные данные:

Контактные лица: 

Федосов Евгений Александрович – начальник отдела материально-технического снабжения
Адреса электронной почты: mts1@semashko.com 
Контактный телефон: 8 (495) 359-57-94
Настоящая документация о проведении запроса котировок (котировочная документация) подготовлена в соответствии с нормативными правовыми актами:

Положением о закупке товаров, работ, услуг для нужд НУЗ ОАО «РЖД», утвержденным приказом Центральной дирекции здравоохранения ОАО «РЖД» от 02.04.2018 № ЦДЗ-35 и введенным в действие приказом НУЗ ДКБ им. Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД» от 23.04.2018 № 179.

Во всех вопросах, особо не оговоренных в тексте настоящей документации, Заказчик и Комиссия по проведению закупок товаров, выполнению работ и оказанию услуг НУЗ ДКБ им. Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД» (далее - Комиссия) руководствуются требованиями Положения о закупке товаров, работ, услуг для нужд НУЗ ОАО «РЖД», размещенного на сайте www.semashko.com
Предметы процедуры закупки:
Запрос котировок на  право заключения договора поставки оборудования для пищеблока в НУЗ дорожная клиническая больница им. Н.А. Семашко на ст. Люблино ОАО «РЖД»
	п/п
	Наименование
	Кол-во, шт.
	Технические характеристики товара

	1
	Полка настенная
	2
	Габариты (возможно отклонение не более 10 мм) 1000х400х600 мм, два сплошных уровня, закрытая, 2 двери распашные, нерж. сталь 430, сварная, вес не более 16 кг

	2
	Стол производственный
	1
	Габариты (возможно отклонение не более 10 мм)1600х600х850мм, с бортом, закрытый, две распашные двери, одна полка сплошная, сварной, нерж. сталь 430, вес не более 55 кг

	3
	Полка настенная
	1
	Габариты (возможно отклонение не более 10 мм) 1500х400х600мм, два уровня сплошных, закрытая, две двери распашные, нерж. сталь 430, сварная конструкция

	4
	Весы электронные порционные
	1
	Настольные, подключение комбинированное, мощность не менее 1 Вт, потребляемое напряжение 220 V, вес не более 1,5 кг
Должны  иметь автоматическую установку нуля, автоматическую регулировку коэффициента усиления, выборку веса тары из диапазона взвешивания, программирование функции усреднения показаний веса при нестабильной нагрузке с изменением периода и амплитуды фильтрации, мембранную клавиатуру, индикацию разрядки батарей, диагностику неисправностей. Пределы взвешивания - 0,02-5кг. Дискретность (цена поверочного деления) - 1г. Размер платформы - (+- 10 мм) 220х150мм. Число знаков индикатора - 6. Размер дисплея – не менее 91х30мм. Температура окр. среды: -10/+40С. Дисплей - жидкокристаллический. Платформа должна быть изготовлена из нержавеющей стали. Питание должно осуществляться от сети через адаптер или от батарей с автоматическим отключением в перерывах от 0 до 9мин. Класс точности - III, средний

	5
	Машина посудомоечная
	1
	С фронтальной загрузкой, должна быть оснащена встроенными дозаторами моющего и ополаскивающего средств. Размер корзины – не менее 500x500 мм. Производительность - 40/24/15 кор./ч. Высота моечной камеры - 365мм (+- 10 мм). Объём моечного бака – не менее 13л. Объём бойлера – не менее 6л. Мощность ТЭНа: бойлера – не менее 5000Вт, бака – не менее 2000Вт, моечного насоса – не менее 700Вт. Потребление воды на 1 цикл мойки - 3,2л. Машина должна иметь  электронную панель управления, не менее 3х программ, функцию мягкого старта, функцию "Чистая вода" - обновление воды бака после каждого цикла мойки, функцию "Экстра ополаскивание", автоматическую сливную помпу с фильтром, дверцу с двойной обшивкой и термоакустической изоляцией, систему ополаскивания с бойлером под давлением, два комбинированных моечных и ополаскивающих рукава с системой быстрого отсоединения, обратное устройство подачи, термостоп для гарантированной температуры воды ополаскивания, систему самодиагностики с предупреждением о неполадках, литой бак со скруглёнными углами, литые направляющие для корзины, энергосберегающий режим, автоматическую промывку бака после слива воды. Система фильтрации должна быть оснащена встроенным пластиковым фильтром бака с двумя стадиями фильтрации в отстойнике и дополнительным микрофильтром для защиты насоса. Одностенный корпус должен быть изготовлен из нержавеющей стали не хуже марки AISI 304. Возможность  подключения либо на 220В, либо на 380В. В комплекте должны быть минимум три корзины: для тарелок, с плоским дном - для стаканов и  для столовых приборов
580х600х820
3200/5700Вт
220

	6
	Водоумягчитель
	1
	Объем не менее 12л. Габариты не более 190х255х500, вес не более 9,5 кг, ресурс не менее 1680 л (при 300 мг/л CaCO30, давление воды 1 - 8 бар, температура воды 8 - 25оС, макс. жесткость воды 900 мг/л CaCO3)
-
-
9.5
190х255х500
-
-
9.5

	7
	Душ гибкий
	1
	Должен иметь кран, крепление к стене и смесителю, смеситель двухручковый, крепление к раковине, вес не более 7.6 кг
с краном в комплекте со смесителем двухручковым "ёлочка", h=1200мм, чёрные пластиковые детали, керамические кран-буксы, подключение к горячей и холодной воде. Крепление душа с краном должно осуществляется к стене и смесителю, а смесителя - на раковину. Пропускная способность душа с краном - макс. 17л/мин. при давлении 3 бар. Душ должен иметь кран с поворотным носиком D18мм. Радиус поворота носика - 250мм. Высота носика над уровнем мойки - 210мм. Диаметр крепления - 30мм. Подключение - G1/2” М. Крепление к раковине осуществляется через одно отверстие. Материал - хромированная латунь.

	8
	Смеситель одноручковый
	1
	Для моечных ванн имеет поворотный носик, длинную ручку, крепление к раковине, подключение к горячей и холодной воде. Радиус поворота носика - 230мм. Высота носика над уровнем мойки - 130мм. Пропускная способность - макс.15л/мин. Диаметр крепления - мин.35мм, макс.40мм. Крепление ручки - 10х10,5мм. Подключение - G1/2” F.

	9
	Ванна котломоечная
	1
	Габариты (+- 10мм): 1000х700х950мм, ванна котломоечная пристенная открытая, с бортом, 1 сварной мойкой 880х520х250мм из нержавеющей стали не хуже AISI 304, отверстием D32мм под смеситель, широким фартуком с фронтальной стороны, обвязкой с 3-х сторон, отступом задних ног на 80мм, сварным каркасом из профиля 40х40мм, столешницей и каркасом из нержавеющей стали AISI 430 имеет сливное отверстие со стороны персонала. Глубина емкости для ванны - 250мм. Высота задних ножек - 250мм.

	10
	Ванна котломоечная
	1
	Габариты (+-10 мм): 1400х700х950мм, с двумя  мойками (+-10мм) 580х520х250 мм сварные, борт, открытая, нерж. сталь не хуже 430, пристенная открытая, с отверстием D32мм под смеситель, широким фартуком с фронтальной стороны, обвязкой с 3-х сторон, отступом задних ног на 80мм, сварным каркасом из профиля 40х40мм, столешницей и каркасом из нержавеющей стали AISI 430 должна иметь сливные отверстия со стороны персонала. Глубина емкости для ванны – не менее 250 мм. Высота задних ножек - 250мм.

	11
	Весы электронные торговые
	1
	Напольные. Должны быть оснащены автоматической установкой нуля, выборкой тары из диапазона взвешивания, усреднением показаний веса при нестабильной нагрузке, диагностикой неисправностей, мембранной клавиатурой, режимом дозирования, счётным режимом, автоматическим отключением при перерывах. Пределы взвешивания - 1-150кг. Дискретность (цена поверочного деления) - 50г. Макс. выборка массы тары - 100кг. Размер платформы – (+- 10мм) 370х500мм. Число знаков индикатора – не менее 5. Температура окр. среды: -10/+40С. Дисплей - жидкокристаллический. Рифлёная платформа изготовлена из нержавеющей стали. Питание от сети и от батареи. Класс точности - III, средний.

	12
	Шкаф кухонный
	1
	Габариты (+-10 мм) 1000х500х1800мм, две распашные двери, три сплошные полки, нерж. сталь не хуже 430, сварной

	13
	Полка настенная
	2
	Габариты (+-10 мм) 900х400х400мм, два уровня сплошных, открытая, нерж. сталь 430, косынка вверх, разборная

	14
	Стол морозильный
	1
	Гастронормированный, с бортом высотой не более 50мм, выполнен из нержавеющей стали. Температурный режим: -10/-18С. Внутренний объём – не менее 220л. Размер полки – (+-10мм) 530х325мм. Нагрузка на полку - до 50кг. Стол имеет 2 глухие распашные двери, 2 металлические полки-решетки с белым полимерным покрытием, нижнее расположение агрегата, 4 регулируемые по высоте ножки от 20мм до 30мм, динамическую систему охлаждения, электронный блок управления температурным режимом, автоматический режим оттайки испарителя, цельнозаливной корпус со стенками 50мм, влагозащитную кнопку. Стол предназначен для эксплуатации при температуре окружающей среды до +35С и относительной влажности воздуха до 80%. Петля-доводчик двери позволяет при открытии двери на 180° по отношению к столу беспрепятственно вести загрузку стола продуктом, и при обычном открытии двери доводчик сам закрывает дверь и плотно прижимает ее к корпусу стола. Задняя стенка стола выполнена из оцинкованной стали. Спереди отсек холодильного агрегата закрыт съемной панелью, сзади открыт. Габариты (+-10 мм) 1000х700х850 (900) мм, вес не более 100 кг, мощность: 255 Вт Вт/220

	15
	Мясорубка электрическая настольная
	1
	Габариты (+-10 мм) 450х290х520 мм, мощность не менее 1 100 Вт, вес не более  25 кг,  имеет шнек из чугуна, зубчатый редуктор в масляной ванне,  решетку из нержавеющей стали (отверстия D6 мм) и самозатачивающийся нож из нержавеющей стали. Производительность – не менее 300 кг/ч. Диаметр загрузочного отверстия – не менее 52мм. Корпус изготовлен из полированного алюминия, а загрузочный бункер - из нержавеющей стали. Электрическое подключение - 380В.

	16
	Стол производственный
	1
	Габариты (+-10мм) 1300х600х850мм, центральный открытый, без борта, со сварным каркасом, ножками из профильной трубы 40х40мм, обвязкой с 3-х сторон, изготовлен из нержавеющей стали AISI 430. Столешница усилена рёбрами жёсткости. Ножки регулируются по высоте. Отступ задних ног - 80мм.

	17
	Весы электронные порционные
	1
	Автономные настольные должны иметь автоматическую установку нуля, автоматическую регулировку коэффициента усиления, выборку веса тары из диапазона взвешивания, программирование функции усреднения показаний веса при нестабильной нагрузке с изменением периода и амплитуды фильтрации, мембранную клавиатуру, индикацию разрядки батарей, диагностику неисправностей. Пределы взвешивания - 0,02-5кг. Дискретность (цена поверочного деления) - 1г. Размер платформы – (+-10мм) 220х150мм. Число знаков индикатора - 6. Размер дисплея – не менее 90х30мм. Температура окр. среды: -10/+40С. Дисплей -жидкокристаллический. Платформа изготовлена из нержавеющей стали. Питание осуществляется от сети через адаптер или от батарей с автоматическим отключением в перерывах от 0 до 9мин. Класс точности - III, средний

	18
	Стол холодильный
	1
	Среднетемпературный, гастронормированный, с бортом высотой не более 50мм, выполнен из нержавеющей стали. Температурный режим: (+- 2С) -2/+10С. Внутренний объём – не менее 180л. Нагрузка на полку - до 50кг. Стол имеет 2 глухие распашные двери, 2 металлические полки-решетки (белое полимерное покрытие), нижнее расположение агрегата, 4 регулируемые по высоте ножки от 20мм до 30мм, динамическую систему охлаждения, электронный блок управления температурным режимом, автоматический режим оттайки испарителя, цельнозаливной корпус со стенками не менее 50мм, влагозащитную кнопку. Стол предназначен для эксплуатации при температуре окружающей среды до +40С и относительной влажности воздуха до 80%. Петля-доводчик двери позволяет при открытии двери на 180° по отношению к столу беспрепятственно вести загрузку стола продуктом, и при обычном открытии двери доводчик сам закрывает дверь и плотно прижимает ее к корпусу стола. Задняя стенка стола выполнена из оцинкованной стали. Спереди отсек холодильного агрегата закрыт съемной панелью, сзади открыт. Габариты (+-10мм) 1000х600х850 (900), мощность не менее 150 Вт, подключение к 220В, вес не более 80 кг.

	19
	Полка настенная
	1
	Габариты (+-10мм): 1000х400х180мм, 1 уровень сплошной, открытая, нерж.сталь 430, косынка вверх, разборная

	20
	Стол производственный
	3
	Габариты (+-10мм): 1500х600х850мм, без борта, открытый, обвязка с 3-х сторон, нерж. сталь не хуже 430, сварной, каркас труба не менее 40х40

	21
	Смеситель одноручковый
	1
	Смеситель кухонный поворотный одноручковый с длинным носиком предназначен для моечных ванн. Тип картриджа: керамический 40мм. В комплекте: гибкая подводка 400мм, крепление.

	22
	Весы электронные порционные
	1
	Настольные, должны иметь автоматическую установку нуля, автоматическую регулировку коэффициента усиления, выборку веса тары из диапазона взвешивания, программирование функции усреднения показаний веса при нестабильной нагрузке с изменением периода и амплитуды фильтрации, мембранную клавиатуру, индикацию разрядки батарей, диагностику неисправностей. Пределы взвешивания - 0,02-5кг. Дискретность (цена поверочного деления) - 1г. Размер платформы – (+-5мм)220х150мм. Число знаков индикатора - 6. Размер дисплея – не менее 90х30мм. Температура окр.среды: -10/+40С. Дисплей - жидкокристаллический. Платформа изготовлена из нержавеющей стали. Питание осуществляется от сети через адаптер или от батарей с автоматическим отключением в перерывах от 0 до 9мин. Класс точности - III, средний, вес не более 1,5 кг

	23
	Ванна моечная
	1
	Габариты (+-10 мм): 1000х600х850мм, две цельнотянутые мойки (+-10 мм): 400х400х250мм с бортом, из нержавеющей стали не хуже AISI 304, отверстием D32мм под смеситель, 2 сифонами, широким фартуком с фронтальной стороны, обвязкой с 3-х сторон имеет столешницу и каркас из нержавеющей стали не хуже AISI 430. Сварной каркас из профиля не менее 40х40мм оснащён регулируемыми по высоте ножками. Отступ задних ног - 80мм.

	24
	Миксер планетарный
	1
	Бытовой настольный с чашей объемом не менее 4 л и не менее чем тремя насадками (крюк, биттер, венчик) имеет гнездо для установки дополнительных насадок, которые превращают его в универсальный кухонный комбайн. Минимум 10 скоростных режимов миксера позволяют взбивать или перемешивать любые виды теста. Во время работы миксера насадка движется по внутреннему объему дежи и в то же время поворачивается вокруг своей оси против направления своего движения. Для взбивания масла и яиц, а также других жидких ингредиентов, используется насадка-венчик из металлических арматурных проволочек. Для перемешивания фарша и других густых продуктов используется насадка в виде лопатки (биттер). Для перемешивания теста используется спиральная насадка (крюк), габариты (+-10мм): 220х360х440, мощность не менее 250 Вт, подключение 220В.

	25
	Плита индукционная
	1
	Настольная с одной квадратной стеклокерамической конфоркой, электронным управлением изготовлена из нержавеющей стали. Мощность конфорки: не менее 3500Вт. Индукционное оборудование не требует предварительного разогрева конфорок. При горячей посуде стеклокерамическая поверхность остается холодной. Прямой нагрев позволяет избегать излишнего расхода тепла от разогретых конфорок и поверхностей, габариты не более 340х430х130, подключение – 220В, вес не более 7 кг.

	26
	Рисоварка
	1
	Электрическая с алюминиевой вставкой с антипригарным (тефлоновым) покрытием. Должна иметь внутреннюю нагревательную пластину из алюминия. Объём – не менее 8л. Режимы работы: варка и подогрев. Время приготовления одной загрузки – не более 30мин. Должна быть оснащена электромеханической панелью управления, индикацией режимов работы, автоматическим переходом в режим подогрева риса по окончании режима варки, верхней крышкой из нержавеющей стали. Габариты не более 440х440х330, мощность не менее 1300 Вт, подключение 220В.

	27
	Овощерезка настольная
	1
	Скорость вращения двигателя – не менее 500 об/мин. Теоретическая производительность – не менее 200кг/ч. В съемной крышке предусмотрено 2 загрузочных отверстия: широкое площадью не менее 104см2 и узкое не менее D58мм для продолговатых овощей. В овощерезке возможен полный демонтаж узлов, непосредственно контактирующих с продуктами: отсек нарезания и бункер подачи овощей. Для подачи продуктов к вращающемуся ножу должен быть предусмотрен толкатель. Система датчиков должна контролировать правильное рабочее положение толкателя, ножей и частей корпуса овощерезки. Должно быть автоматическое возобновление работы при опускании толкателя, боковой сброс нарезанной продукции. Асинхронный двигатель промышленного изготовления  для интенсивной работы, который должен быть смонтирован на шарикоподшипниках для обеспечения бесшумного функционирования и отсутствия вибраций. Вал двигателя должен быть изготовлен из нержавеющей стали. В комплекте не менее 6 дисков: слайсер 2мм и 4мм, терка 2мм, соломка 4x4мм, комплект для нарезки кубиками размером 10x10x10мм: ломтики 10мм + решетка 10х10 мм Габариты (+-10мм): 345х304х590, мощность не менее 500 Вт, подключение к 220В.

	28
	Стол холодильный
	1
	Среднетемпературный, гастронормированный, с бортом высотой не более 50мм, выполнен из нержавеющей стали. Температурный режим: -2/+10С. Внутренний объём – не менее 180л. Нагрузка на полку - до 50кг. Стол имеет 2 глухие распашные двери, 2 металлические полки-решетки (белое полимерное покрытие), нижнее расположение агрегата, 4 регулируемые по высоте ножки от 20мм до 30мм, динамическую систему охлаждения, электронный блок управления температурным режимом, автоматический режим оттайки испарителя, цельнозаливной корпус со стенками не менее 50мм, влагозащитную кнопку. Стол предназначен для эксплуатации при температуре окружающей среды до +40С и относительной влажности воздуха до 80%. Петля-доводчик двери позволяет при открытии двери на 180° по отношению к столу беспрепятственно вести загрузку стола продуктом, и при обычном открытии двери доводчик сам закрывает дверь и плотно прижимает ее к корпусу стола. Задняя стенка стола выполнена из оцинкованной стали. Спереди отсек холодильного агрегата закрыт съемной панелью, сзади открыт. Габариты  (+-10мм): 1000х600х850 (900), мощность не менее 150 Вт, подключение к 220В.

	29
	Блендер (гомогенизатор) ручной
	1
	Профессиональный, предназначен для гомогенизации продуктовых смесей, приготовления пюре, соусов, взбивания майонеза, яичных белков, в небольших объёмах. Максимальный объём для гомогенизации – не менее 9л. Длина рабочего органа – не более 190 и не менее 150 мм. Скорость вращения двигателя должна регулироваться от 2000 до 12500 об/мин. Наличие регулятор на ручке для плавного изменения скорости вращения насадки. Вентиляционные отверстия двигателя должны быть расположены в верхней части блендера, чтобы струи воздуха не направлялись во взбиваемую смесь. Конструкция не должна допускать попадания смеси на вал двигателя и в вентиляционные отверстия. Нож и насадка из нержавеющей стали полностью разбираются для удобной очистки. Корпус должен быть выполнен из ударопрочного композитного материала ABS, моторный блок - из нержавеющей стали. В комплекте должны быть: 1 съёмный нож с 2 лезвиями, 1 мешалка для вспенивания муссов, воздушных холодных и горячих соусов; настенное крепление, изготовленное из нержавеющей стали, насадка-мешалка для приготовления воздушных и объёмных эмульсий и соусов. Габариты (+-5 мм): 78х114х485мм, мощность не менее 250 Вт, подключение к 220В

	30
	Ванна моечная
	1
	Габариты (+-10мм): 1100х600х850мм, пристенная открытая, с бортом, с одной цельнотянутой мойкой (+-10мм) 400х400х250мм из нержавеющей стали не хуже AISI 304, расположенной слева, отверстием D32мм под смеситель, сифоном, рабочей поверхностью справа, широким фартуком с фронтальной стороны, обвязкой с 3-х сторон имеет столешницу и каркас из нержавеющей стали не хуже AISI 430. Должна иметь сварной каркас из профиля не менее 40х40мм, оснащённый регулируемыми по высоте ножками. 

	31
	Смеситель одноручковый
	1
	Смеситель кухонный поворотный одноручковый с длинным носиком для моечных ванн. Тип картриджа: керамический 40мм. В комплекте: гибкая подводка 400мм, крепление.

	32
	Весы электронные порционные
	1
	Автономные настольные имеют автоматическую установку нуля, автоматическую регулировку коэффициента усиления, выборку веса тары из диапазона взвешивания, программирование функции усреднения показаний веса при нестабильной нагрузке с изменением периода и амплитуды фильтрации, мембранную клавиатуру, индикацию разрядки батарей, диагностику неисправностей. Пределы взвешивания - 0,02-5кг. Дискретность (цена поверочного деления) - 1г. Размер платформы – (+-5мм) 220х150мм. Число знаков индикатора - 6. Размер дисплея – не менее 90х30мм. Температура окр.среды: -10/+40С. Дисплей - жидкокристаллический. Платформа изготовлена из нержавеющей стали. Питание осуществляется от сети через адаптер или от батарей с автоматическим отключением в перерывах от 0 до 9мин. Класс точности - III, средний, габариты (+-5 мм) 239х227х66, вес не более 1.5 кг

	33
	Стол производственный
	1
	Габариты (+-10мм): 1300х600х850мм, с бортом, разборным каркасом, ножками из профильной трубы не менее 40х40мм, одной сплошной нижней полкой, изготовлен из нержавеющей стали не хуже AISI 430. Столешница и полка усилены рёбрами жёсткости. Ножки регулируются по высоте. Отступ задних ног - 80мм

	34
	Плита индукционная
	1
	Плита электрическая индукционная, настольная имеет 4 конфорки мощностью не менее 4х3500Вт, борт высотой не более 100мм и  не менее 50 мм. Высота плиты с бортом не более 400мм и не мене 380 мм. Размеры 1 конфорки - 283х283мм (+-5мм). Максимальная нагрузка на конфорку – не менее 50кг. Каждая конфорка должна иметь независимый терморегулятор. При горячей посуде керамическая поверхность должна оставаться холодной. Прямой нагрев должен позволять избегать излишнего расхода тепла от разогретых конфорок и поверхностей.
Габариты (+-10мм) 800х760х300мм, мощность не менее 14000 Вт, подключение к 380В, вес не более 50 кг.

	35
	Подставка под плиту
	1
	Габариты (+-10мм):  800х700х550мм, без столешницы, открытая, 1 полка, нерж.сталь 430, разборная, предназначен для плиты размером 800х760мм вес не более 15 кг


Требования к безопасности, качеству, техническим характеристикам, функциональным характеристикам товара: 

Товар, заявленный к поставке,  должен быть новым и соответствовать по качеству и техническим характеристикам всем Сертификатам Соответствия.
Место поставки товара: 109386, город Москва, Ставропольская улица, домовладение 23, корпус 1, терапевтический корпус.
Сроки  поставки товара: в течение 60 (Шестьдесят) календарных дней с даты выполнения Заказчиком своих обязательств по оплате товара, в рабочие дни (с 8:30 до 17:00 по Москве). 
Условия поставки товара: 
· товар поставляется в заводской упаковке;

· поставка  товара осуществляется на условиях, указанных в разделе 4 Договора.
Начальная (максимальная) цена договора:  

Начальная (максимальная) цена договора не должна превышать 899 669 (Восемьсот девяносто девять тысяч шестьсот шестьдесят девять) рублей 48 копеек.
Определение начальной (максимальной) цены договора было выполнено методом сопоставимых рыночных цен:

	№п/п
	Наименование
	Количество
	Ед. изм.
	Предложение 
№ 1
	Предложение 
№ 2
	Предложение 
№ 3

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7

	1
	Полка настенная, 1000х400х600мм, 2 уровня сплошных, закрытая, 2 двери распашные, нерж.сталь 430, сварная
	2
	шт.
	13 245,50
	14 516,25
	14 728,18

	2
	Стол производственный, 1600х600х850мм, борт, закрытый, 2 двери распашные, 1 полка сплошная, сварной, нерж.430
	1
	шт.
	24 933,04
	27 325,07
	27 724,00

	3
	Полка настенная, 1500х400х600мм, 2 уровня сплошных, закрытая, 2 двери распашные, нерж.сталь 430, сварная
	1
	шт.
	16 436,87
	18 013,79
	18 276,79

	4
	Весы электронные порционные, настольные, ПВ 0.02-5.00кг, платформа 220х150мм, подключение комбинированное, корпус пластик
	1
	шт.
	10 728,29
	11 757,54
	11 929,19

	5
	Машина посудомоечная фронтальная, 500х500мм, 40-24-15кор/ч, доз.опол.+моющ., 3 цикла, электр.упр., 380/220В*
	1
	шт.
	84 788,67
	92 923,13
	94 279,78

	6
	Водоумягчитель 12л.
	1
	шт.
	4 479,21
	4 908,94
	4 980,61

	7
	Душ гибкий, H1.20м, черный наконечник, кран, крепление к стене и смесителю, смеситель двухручковый, крепление к раковине
	1
	шт.
	12 282,91
	13 461,30
	13 657,83

	8
	Смеситель одноручковый, кран (на уровне ручки), крепление к раковине, R поворота носика 230мм
	1
	шт.
	3 653,40
	4 003,90
	4 062,35

	9
	Ванна котломоечная, 1000х700х950мм, 1 мойка  880х520х250мм сварная, борт, открытая, обвязка с 3-х сторон, нерж.сталь 430, сварная, фартук
	1
	шт.
	25 671,96
	28 134,88
	28 545,64

	10
	Ванна котломоечная, 1400х700х950мм, 2 мойки 580х520х250мм сварные, борт, открытая, обвязка с 3-х сторон, нерж.сталь 430, сварная, фартук
	1
	шт.
	40 183,18
	44 038,27
	44 681,22

	11
	Весы электронные торговые, напольные, ПВ 1.00-150кг, платформа 370х500мм, подключение комбинированное, дисплей на стойке
	1
	шт.
	17 369,24
	19 035,61
	19 313,52

	12
	Шкаф кухонный, 1000х500х1800мм, 2 двери распашные, 3 полки сплошные, нерж.сталь 430, сварной
	1
	шт.
	31 444,61
	34 461,34
	34 964,47

	13
	Полка настенная,  900х400х400мм, 2 уровня сплошных, открытая, нерж.сталь 430, косынка вверх, разборная
	2
	шт.
	5 084,82
	5 572,65
	5 654,01

	14
	Стол морозильный, L1.00м, борт H50мм, 2 двери глухие, ножки, -10/-18С, нерж.сталь, дин.охл., агрегат нижний
	1
	шт.
	44 865,85
	44 865,85
	44 865,85

	15
	Мясорубка электрическая настольная,  300кг/ч, корпус полир. алюминий, 380V, шнек чугун
	1
	шт.
	31 008,29
	33 983,17
	34 479,32

	16
	Стол производственный, 1300х600х850мм, без борта, открытый, обвязка с 3-х сторон, нерж.430, сварной, каркас труба
	1
	шт.
	8 291,11
	9 086,54
	9 219,20

	17
	Весы электронные порционные, настольные, ПВ 0.02-5.00кг, платформа 220х150мм, подключение комбинированное, корпус пластик
	1
	шт.
	10 728,29
	11 757,54
	11 929,19

	18
	Стол холодильный, L1.00м, борт H50мм, 2 двери глухие, ножки, -2/+10С, нерж.сталь, дин.охл., агрегат нижний
	1
	шт.
	38 790,86
	38 790,86
	38 790,86

	19
	Полка настенная, 1000х400х180мм, 1 уровень сплошной, открытая, нерж.сталь 430, косынка вверх, разборная
	1
	шт.
	2 618,61
	2 869,84
	2 911,74

	20
	Стол производственный, 1500х600х850мм, без борта, открытый, обвязка с 3-х сторон, нерж.430, сварной, каркас труба
	3
	шт.
	9 464,11
	10 372,07
	10 523,50

	21
	Смеситель одноручковый, кран (выше уровня ручки), крепление к раковине, для ванн моечных
	1
	шт.
	1 606,94
	1 761,11
	1 786,82

	22
	Весы электронные порционные, настольные, ПВ 0.02-5.00кг, платформа 220х150мм, подключение комбинированное, корпус пластик
	1
	шт.
	10 728,29
	11 757,54
	11 929,19

	23
	Ванна моечная, 1000х600х850мм, 2 мойки 400х400х250мм цельнотян., борт, открытая, обвязка с 3-х сторон, нерж.сталь 430, сварная, фартук
	1
	шт.
	25 077,44
	27 483,33
	27 884,58

	24
	Миксер планетарный бытовой, дежа 4.28л., 3 насадки, белый
	1
	шт.
	39 091,50
	39 091,50
	39 091,50

	25
	Плита индукционная, 1 поверхность сплошная стеклокерамическая, 1 конфорка 1х3.5кВт, настольная, без борта
	1
	шт.
	17 867,44
	19 201,65
	19 201,65

	26
	Рисоварка,  8л, антиприг.покрытие
	1
	шт.
	2 699,72
	2 958,72
	3 001,92

	27
	Овощерезка настольная, до  80кг/ч,  500об/мин, 6 дисков, корпус поликарбонат
	1
	шт.
	63 760,84
	63 760,84
	63 760,84

	28
	Стол холодильный, L1.00м, борт H50мм, 2 двери глухие, ножки, -2/+10С, нерж.сталь, дин.охл., агрегат нижний
	1
	шт.
	38 790,86
	38 790,86
	38 790,86

	29
	Блендер (гомогенизатор) ручной,   9л, 2000-12500об/мин, штанга 190мм, моторный блок из нерж.стали
	1
	шт.
	25 350,70
	25 350,70
	25 350,70

	30
	Ванна моечная, 1100х600х850мм, 1 мойка 400х400х250мм цельнотян., борт, открытая, обвязка с 3-х сторон, нерж.сталь 430, сварная, фартук, раб.пов.справа
	1
	шт.
	18 938,42
	20 755,34
	21 058,36

	31
	Смеситель одноручковый, кран (выше уровня ручки), крепление к раковине, для ванн моечных
	1
	шт.
	1 606,94
	1 761,11
	1 786,82

	32
	Весы электронные порционные, настольные, ПВ 0.02-5.00кг, платформа 220х150мм, подключение комбинированное, корпус пластик
	1
	шт.
	10 728,29
	11 757,54
	11 929,19

	33
	Стол производственный, 1300х600х850мм, борт, открытый, 1 полка сплошная, нерж.430, разборный, каркас труба
	1
	шт.
	9 569,38
	10 487,44
	10 640,56

	34
	Плита индукционная, 4 поверхности сплошные стеклокерамические, 4 конфорки 4х3.5кВт, настольная, борт, 800х760х300мм
	1
	шт.
	112 448,99
	120 845,89
	120 845,89

	35
	Подставка под плиту,  800х700х550мм, без столешницы, открытая, 1 полка, нерж.сталь 430, разборная
	1
	шт.
	8 406,90
	9 213,44
	9 314,52

	ИТОГО:
	 
	 
	860 000,01
	915 688,59
	923 319,84

	Начальная (максимальная) цена Договора установлена в размере, руб.
	899 669,48


Начальная (максимальная) цена договора включает:  

Начальная (максимальная) цена договора должна включать в себя стоимость транспортных расходов Поставщика по доставке Товара Покупателю, а также любых других расходов, которые возникнут или могут возникнуть у Поставщика в ходе исполнения Договора.     

Срок и порядок оплаты товара: 
Оплата Товара Покупателем производится в соответствии с п. 2.2 Договора.
Источник финансирования: Собственные средства Заказчика от предпринимательской деятельности.
Место подачи котировочных заявок: 109386, г. Москва, ул. Ставропольская, домовладение 23, корп.1, терапевтический корпус, 1-й этаж, отдел материально-технического снабжения.
Дата и время начала срока подачи котировочных заявок: 

«___» ____________ 2019 года  в 09 часов 00 минут  московского времени. 

Дата и время окончания срока подачи котировочных заявок: 

«___» ____________ 2019 года в 10 часов 00 минут  московского времени.
Место и дата вскрытия заявок, рассмотрения предложений участников закупки и подведения итогов закупки:

«___» ___________ 2019 г. в 11 часов 00 минут  московского времени по адресу: 109386, г. Москва, ул. Ставропольская, домовладение 23, корп.1, 3й этаж.
Критерии оценки и сопоставления заявок на участие в закупке:
Наименьшая цена договора.
Обязательные требования к участникам запроса котировок:

1) соответствие требованиям, установленным в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставку товара, выполнение работы, оказание услуги, являющихся предметом договора;
2) непроведение ликвидации участника закупки − юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица или индивидуального предпринимателя несостоятельным (банкротом) и об открытии конкурсного производства;

3) неприостановление деятельности участника закупки в порядке, установленном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на дату подачи заявки на участие в закупке;

4) отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах). Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им в установленном порядке подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в определении поставщика (подрядчика, исполнителя) не принято;

5) отсутствие у участника закупки − физического лица либо у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа или главного бухгалтера юридического лица − участника закупки судимости за преступления в сфере экономики (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации;

6) обладание участником закупки исключительными правами на результаты интеллектуальной деятельности, если в связи с исполнением договора заказчик приобретает права на такие результаты;

7) отсутствие между участником закупки и заказчиком  конфликта интересов, под которым понимаются случаи, при которых руководитель заказчика и/или организатора процедуры закупки, член экспертной группы, член комиссии, лицо, ответственное за организацию конкурентной процедуры, состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором) учреждения или унитарного предприятия либо иными органами управления юридических лиц - участников закупки, с физическими лицами, в том числе зарегистрированными в качестве индивидуального предпринимателя, - участниками закупки либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями в данном случае понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества.
Данные сведения участникам необходимо подтвердить соответствующими документами, приложенными к котировочной заявке, для установления их соответствия установленным требованиям (оригиналы или надлежащим образом заверенные копии).

Требования к котировочным заявкам: 
1)  в составе котировочной заявки должны быть представлены:

- наименование поставляемых товаров, выполняемых работ, оказываемых услуг согласно предмету закупки (в случае осуществления закупки товаров также указываются характеристики поставляемых товаров);

- наименование, организационно-правовая форма, место нахождения, почтовый адрес участника закупки (для юридического лица), фамилия, имя, отчество, паспортные данные, место жительства участника закупки (для физического лица), номер телефона, адрес электронной почты, банковские реквизиты;

- идентификационный номер налогоплательщика (при его наличии);

- согласие участника закупки с условиями договора, указанными в запросе котировок;

- цена товаров, работ, услуг с указанием сведений о включенных или не включенных в нее расходах (расходах на перевозку, страхование, уплату таможенных пошлин, налогов, сборов и других обязательных платежей);

- документы (копии документов), подтверждающие соответствие участников закупки установленным требованиям;

- документы, подтверждающие соответствие товаров, работ, услуг, предлагаемых участником закупки в котировочной заявке, установленным требованиям.

2) заявки представляются на бумажном носителе в месте и до истечения срока, которые указаны в извещении о закупке.

3) в  случае наличия в составе заявки документов и информации, текст которых не поддается прочтению, такие документы и информация считаются непредставленными.

4) участник закупки может подать только одну заявку по одному лоту для участия в закупке. Если участник закупки подает более одной заявки по лоту, а ранее поданные им заявки по этому лоту не отозваны, все заявки такого участника закупки по лоту отклоняются.

5) участник закупки вправе изменить или отозвать свою заявку в любой момент до истечения срока подачи заявок.
6) основанием для отказа в приеме заявки является истечение срока подачи заявок и/или несоответствие конверта с заявкой установленным требованиям.

7) на конверте указываются наименование и номер закупки, на участие в которой подается заявка, номер лота, а также наименование, адрес и индивидуальный налоговый номер участника закупки.

8) документы, представленные в составе каждого конверта, должны быть прошиты вместе с описью документов, скреплены печатью (при ее наличии) и заверены подписью уполномоченного лица участника. 

9) все листы котировочной заявки должны быть пронумерованы. 
10) Все рукописные исправления, сделанные в котировочной заявке должны быть завизированы лицом, подписавшим заявку на участие в запросе котировок.
Конкурсная комиссия может отклонить котировочные заявки в случае:

1) несоответствия котировочной заявки требованиям, указанным в запросе котировок;

2) при предложении в котировочной заявке цены товаров, работ, услуг выше начальной (максимальной) цены договора;

3) отказа от проведения запроса котировок;

4) непредставления участником закупки разъяснений положений котировочной заявки (в случае наличия требования заказчика).

Право отказа от проведения процедуры:

Заказчик вправе отказаться от проведения запроса котировок в любое время, в том числе после подписания протокола по результатам закупки, не неся при этом никакой ответственности перед любыми физическими и юридическими лицами, которым такое действие может принести убытки.

Форма, порядок, дата и время начала и окончания срока предоставления участникам закупки разъяснений положений документации о закупке: 

Участник закупки вправе направить заказчику закупки письменный запрос на разъяснение документации о закупке в сроки, соответствующие срокам подачи заявок, но не позднее чем за 2 (Два) рабочих дня до их окончания. Запрос от юридического лица оформляется на фирменном бланке участника закупки (при наличии), заверяется уполномоченным лицом участника закупки. Запрос может быть направлен посредством почтовой связи, факсимильной связи, курьерской доставки. Запрос не может быть направлен посредством электронной почты. Заказчик закупки обязан ответить на запрос, оформленный в соответствии с вышеуказанными требованиями, полученный не позднее установленного срока. Запрос о разъяснении документации о закупке, полученный от участника позднее срока, установленного в документации о закупке, не подлежит рассмотрению. Заказчик закупки обязан опубликовать разъяснения на официальном сайте не позднее 2 (Двух) дней со дня предоставления разъяснений.

Рассмотрение и оценка котировочных заявок: 

По результатам рассмотрения и оценки представленных котировочных заявок участникам размещения заказа, подавшим котировочные заявки, которые отвечают требованиям, установленным в настоящем извещении, и в которых указана наиболее низкая цена договора, признанным победителями, будут направлены  для подписания проекты договоров.

Срок подписания договора: 
Победитель запроса котировок должен подписать договор не позднее 30 (Тридцати) календарных дней с даты подведения итогов запроса котировок. Если в указанный срок победитель не представит Заказчику подписанный договор, победитель будет признан уклонившимся от заключения договора.

Форма котировочной заявки: прилагается к настоящему извещению о проведении запроса котировок.
Проект договора: прилагается к настоящему извещению о проведении запроса котировок.
